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1.　タヒチアンノニ ジュースは 1996 年 7 月に誕生したパー

トナーコ最初の製品です。

2.　タヒチアンノニ ジュースは、パートナーコが長い間自然界に
埋もれていた神秘の果実「ノニ」の優れた力を発見し、健康

に役立つ製品として開発したスーパーフルーツ飲料です。

3.　タヒチアンノニ ジュースは、1996 年にアメリカで販売が
スタート。日本では1999 年から販売され、世界 25ヵ国

以上に子会社などの拠点を開設しています。

4.　タヒチアンノニ ジュースは美味しさを追求するため、グ
レープとブルーベリーをブレンドすることで独自の味付け

を行っています。これらの果汁とノニピューレのブレンド

によって、健康に関する相乗効果も認められています。

5.　ノニ（学術名：モリンダシトリフォリア）は、タヒチなどを
中心としたさまざまな地域に群生する有用植物です。日本

では「ヤエヤマアオキ」と呼ばれています。

6.　ノニは古代ポリネシア人の祖先が遠洋航海により東南ア
ジアから南太平洋へ移動する際、生き抜くための必要最

低限の植物として大切に運んだ「カヌープラント」の一つで

した。

7.　ノニは昔からタヒチの人々の健康と美容のために活用され
てきました。果実、葉、種子を用いる知恵は、何世代にもわ

たって親から子へと受け継がれてきました。

8.　ノニは1年で3～ 4 回実ができるほど生命力が強く、別
名「ハーブの女王」と呼ばれるほど栄養豊富なスーパーフ

ルーツです。

9.　タヒチアンノニ ジュースに使用しているノニは、タヒチのミ
ネラル豊富な土壌、安定した日射量と強い紫外線、温暖な

気候で育まれています。まさにノニにとって最適な環境で

育ったため、他の地域のノニと比べてサイズが大きく、栄

養豊富で高品質です。

10.タヒチ産ノニには、275 種類以上の豊富な栄養成分
が含まれています。中でもノニのパワーの源とされる

「イリドイド」と呼ばれる稀有な成分が 19 種類含ま

れています。

11. タヒチアンノニ ジュースはジュースとしての美味しさを考
え、当初からブルーベリーもブレンドしています。実はその

ブルーベリーにもイリドイドが1種類含まれていることが、

後の研究で判明しました。

12. タヒチアンノニ ジュースに使用しているノニは無農薬で
す。第三者機関の残留農薬検査で 780 種類の農薬の有

無を検査しており、これまでに農薬混入が確認されたこと

はありません。

13.タヒチアンノニ ジュースに使用しているノニは、パートナー
コの特別なトレーニングを受けたことを証明する収穫者

認定証を持ち、直接契約を結んだタヒチの収穫者によって

収穫されています。

14. タヒチアンノニ ジュースに使用しているノニは、どの収穫
者により果実が収穫されたのかをさかのぼることができま

す。「トレーサビリティー」と呼ばれるこの制度を1996 年

当初から導入し、製品の品質と安全性を追求しています。

15. タヒチアンノニ ジュースのノニはすべてタヒチ産を使用
しています。2000 年にフレンチポリネシア政府と友好

関係を結び、収穫農家との直接契約や加工工場の設立

などにより、適切な利益を還元。これらの活動は、国際連

合 の 外 郭 団 体 で あ る 非 営 利 組 織 ICCC（The 

International Council for Caring Communities）か

ら「社会貢献賞」（Social Responsibility Award）の表

彰を受け、フレンチポリネシア政府からもトロフィーを

贈られました。

16.タヒチアンノニ ジュースは、保存料などの添加物や甘味料
は一切使用しておりません。原材料はすべて自然由来のも

のを使用しています。

17. タヒチアンノニ ジュースはノニの収穫からボトリングに至
るまで、細心の注意を払って加工プロセスを管理し、安全

性の追求に取り組んでいます。

18. ノニの収穫技術や品質保証、タヒチアンノニ ジュースの製
造・安定化の手順、また独自に開発された設備、梱包技術な

どの工程は、他に類を見ないパートナーコ独自の財産です。

19.タヒチアンノニ ジュースは、EUによる厳格なノベルフード
安全性検査に合格し、認定を受けています。

20. ノニの恵みとさらなる可能性を探るため、パートナーコは
世界唯一のノニ専門研究所を所有・運営しています。ノニの

3つのエレメント（果実・葉・種子）の素晴らしさを世界中

にお届けするため、日々研究・開発に取り組んでいます。

21. ノニ研究の第一人者として、パートナーコは多くの専門家や外部
研究機関との共同研究を継続しています。パートナーコが執筆お

よび協力して発表された論文は136報です。（2023年1月現在）

①ふたをしっかり閉め逆さまにして、よく振ってからお飲みください。（開栓の際にはふたで手を切らないように
ご注意ください）

②開栓後は、冷蔵庫で保存し、お早めにお召し上がりください。

③フルーツ飲料ですので、どなたでもお飲みいただけます。ご家庭の中で幅広くご利用ください。(※医師から食
事制限・栄養制限等を受けている方は主治医にご相談のうえご利用ください)

④お飲みいただく量や回数に特に決まりはありませんが、健康補助飲料として、お好みに合わせてご利用ください。

⑤そのまま飲んでいただいて結構です。何かで割っていただいてもタヒチアンノニジュースの恵みは変わりません。
牛乳で割ったり、ヨーグルトと混ぜたり、料理やお菓子を作る時に一緒に入れるのもおすすめです。　　　　　　
ぜひ、新しい味わいに挑戦してみてください。

タヒチアンノニ ジュースの美味しい飲み方
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タヒチ産ノニの魅力

品質へのこだわり

タヒチ産ノニは、他地域のノニより大きく、栄養に富んでいます。豊か
な土壌と温暖な気候に恵まれ、年間の日照時間が安定しているタヒチ
は、ノニにとって最適な場所。また大陸から遠く、外部から入り込む
害虫も少ないため、無農薬で大きなノニが育ちます。

Tree to Bottle「トレーサビリティー」
キャップに印字されている番号から、収穫者までさかのぼって調べ
ることができます。これを「トレーサビリティー」と言います。収穫者
になるためには、認定研修が必要で、収穫の規定などを学びます。製
品完成までには15回以上の品質検査を実施。高品質のノニ果実だけ
が製品化されます。

独自のフレーバーシステム
ノニの素晴らしさを実感していただくため、タヒチアンノニ ジュースは
ジュースとしてのさらなる美味しさも追求。グレープとブルーベリーを
ブレンドすることで、独自の味付けを行っています。飲みやすい味に
仕上がり、健康に関する相乗効果も認められています。

ピューレを使用
ノニの恵みを余すところなく製品にするため、ピューレを使ってい
ます。果実に含まれる豊富な栄養成分を可能な限り維持できるよう、
そのままボトルに詰めてお届けしています。

ノベルフードの認定
タヒチアンノニジュースは、EUの欧州安全性評価機関EFSAが実施
する食品の安全性に関する厳格な審査であるノベルフード安全性
検査に合格し、認定を受けた世界で最初のノニ製品です。

論文数は136報
1996年の創業前から、ひたむきにノニの研究を
継続。多くの専門家や外部研究機関との共同研究
も行い、ニューエイジが執筆及び協力して発表さ
れた論文数は、136 報にも達します。

（2023 年 1月現在）

自然へのこだわり
現在一般的に利用されている保存料は、政府機関により安全が確認
されているものですが、保存料を避けたいと考える方は多いようで
す。タヒチアンノニ ジュースには保存料はもちろん、甘味料も一切含ま
れていません。使用しているのは、タヒチ産ノニ、グレープ、ブルーベ
リーだけです。

2003年1月 米国医師用卓上参考書「PDR」に、
タヒチアンノニ ジュースが掲載

安心の
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